
Prix Net et en Euros - CB  20 € Minimum - La Maison n’accepte pas les chèques
Merci de votre Compréhension et Bon Appétit …

Entrées

Soupe de Poissons de Roche, Rouille Maison et Croutons	 19 €

	 Fish Soup 

Moules Farcies à la Persillade x12 	 19 €

	 Stuffed Mussels with Garlic Butter

Poivrons Marinés à la Provençale et Anchoïade Maison 	 21 €

	 Marinated Peppers Provencal Way

Beignets de Fleur de Courgette de Saint-Tropez (selon saison) 	21 € 

	 Zucchini Flower Donuts

Cuisses de Grenouille, Ail et Persil 	 21 €

	 Frog Legs with Parsley

Légumes du Soleil et Chèvre Frais 	 21 €

	 Sunny Vegetables with Fresh Goat Cheese

Salade de Poulpes	 25 €

	 Octopus  Salad

Terrine de Foie gras Maison, Confiture d’oignons 	 32 €
et Salade à la Truffe d’été
	 Foie Gras Home Made

Les Spécialités du chef

Daube de Boeuf, Linguines� 29 €
	 Stew Beef with Noodles	

Souris d’Agneau Confite, Purée Maison  � 36 €
	 Confit of Lamb Mouse, Mashed Potatoaes	

Le Tartare de Boeuf, Frites, Salade 	 27 €
	 Beef Tartare French Fries and Salad	

Foie de Veau en Persillade, Purée Maison � 29 €

 	 Veal Liver with Parsley, Mashed Potatoaes

Le Filet de Boeuf 250gr  Poêlé et sa Garniture	           39 €
	 Beef Filet Pan Steak

Suppl. Sauce Maison au Poivre Vert ou au Roquefort 	 3 €
	 Extra Green Pepper Sauce or Roquefort Sauce

Côté Mer

Linguines aux Palourdes  � 31 €
	 Clams Noodles

Les Gambas Sauvages n°1 à la Provençale... 	 33 €	
	 Wild Prawns n°1 Garlic and Parsley Butter Sauce

Le Tartare de Daurade Royale... 	 34 €
	 Sea Bream Tartare

	

Le Poisson du Jour entier Grillé... (Voir Tableau)

  	 Fresh fish of the Day

Fromages

L’Assiette de fromage du petit marché 	 15 €

Desserts de Mamie

Mousse au Chocolat 	 10 €

Crème Brûlée à la Vanille…	 10 €

Tarte Tropézienne 	 12 €

Tarte Citron Meringuée…	 12 €

Tiramisu du Moment…	 12 €

Café Gourmand ...	 17 €

Glaces
Vanille - Chocolat  - Citron 

1 Boule 5 €

2 Boules 8 €

3 Boules 10 €

Chocolat Liégeois 14 €

Colonel 15 €

Liste des Allergènes


