ENTREES

SOUPE DE POISSONS DE ROCHE, ROUILLE MAISON ET CROUTONS 19¢€
Fisi sour Q0000

MOULES FARCIES A LA PERSILLADE X12 19 €
STUFFED MUSSELS WITH GARLIC BUTTER @ @

POIVRONS MARINES A LA PROVENCALE ET ANCHOIADE MAISON 21 €
MARINATED PEPPERS PROVENCAL WaY @ @

BEIGNETS DE FLEUR DE COURGETTE DE SAINT-TROPEZ (seLoN saisoN) 21 €

ZuccHinI FLower Donuts @ O

CUISSES DE GRENOUILLE, AIL ET PERSIL 21 €
FroG LEGs wiTH PArRsLEY @ ©

LEGUMES DU SOLEIL ET CHEVRE FRAIS 21 €
SUNNY VEGETABLES WITH FRESH GOAT CHEESE @ @

SALADE DE POULPES 25 €
OCTOPUS SALAD

TERRINE DE FOIE GRAS MAISON, CONFITURE D’OIGNONS 32¢€
ET SALADE A LA TRUFFE D’ETE
Foie GrRas Home Mape @ @

LE BAGATELLE

RESTAURANT
SAINT - TROPEZ

Chey Guillaume et Jina

LES SPECIALITES DU CHEF

DAUBE DE BOEUF, LINGUINES
STEW BEEF WITH NOODLES o

SOURIS D’AGNEAU CONFITE, PUREE MAISON
CONFIT OF LAMB MOUSE, MASHED POTATOAES o

LE TARTARE DE BOEUF, FRITES, SALADE
BEEF TARTARE FRENCH FRIES AND SALAD o 0 o

FOIE DE VEAU EN PERSILLADE, PUREE MAISON
VEAL LIVER WITH PARSLEY, MASHED POTATOAES O

LE FILET DE BOEUF 250GR POELE ET SA GARNITURE
BeeF FiLET PaN STEAK @ O

SUPPL. SAUCE MAISON AU POIVRE VERT OU AU ROQUEFORT
EXTRA GREEN PEPPER SAUCE OR ROQUEFORT SAUCE

COTE MER

LINGUINES AUX PALOURDES
cLams NoopLes @

LES GAMBAS SAUVAGES N°1 A LA PROVENCALE...
WILD PRAWNS N°1 GARLIC AND PARSLEY BUTTER Sauce @ @

LE TARTARE DE DAURADE ROYALE...
SeA BREAM TARTARE © @

LE POISSON DU JOUR ENTIER GRILLE... (VoIR TABLEAU)
FRESH FISH oF THE DAY © @

PRIX NET ET EN EUROS - CB 20 € MINIMUM - LA MAISON N’ACCEPTE PAS LES CHEQUES

MERCI DE VOTRE COMPREHENSION ET BON APPETIT ...

29 €

36 €

27 €

29 €

39 €

3€

31 €

33 €

34 €

FROMAGES

L’ASSIETTE DE FROMAGE DU PETIT MARCHE @ 15 €

DESSERTS DE MAMIE

MoOUSSE AU CHOCOLAT O 10€

CREME BRULEE A LA VANILLE...Q © 10€

TARTE TROPEZIENNE O O 12€

TARTE CITRON MERINGUEE...Q O 12€

TIRAMISU DU MOMENT...0 0 O 12€

CAFE GOURMAND ...0 0 0O 17 €
GLACES

VANILLE - CHOCOLAT - CITRON

1 BOULES5€
2 BOULES 8¢
3 BOULES 10 €

CHOCOLAT LIEGEOIS 14 €
COLONEL 15 €

LISTE DES ALLERGENES

° GLUTEN MOLLUSQUES o LAIT o ARACHIDES 0 SOJA
o MOUTARDE o OEUF o POISSONS 0 CRUSTACES




